
　
令
和
３
年
4
月
28
日
（
水
）
生
産
者
・

消
費
者
・
地
域
社
会
等
へ
ブ
ラ
ン
ド
プ

ロ
ミ
ス
と
ロ
ゴ
マ
ー
ク
を
周
知
す
る
た
め

「
純
情
産
地
い
わ
て
ブ
ラ
ン
ド
プ
ロ
ミ
ス

宣
誓
式
」
が
盛
岡
市
の
ホ
テ
ル
メ
ト
ロ
ポ

リ
タ
ン
盛
岡
ニ
ュ
ー
ウ
ィ
ン
グ
に
て
開
催

さ
れ
ま
し
た
。

　
式
に
は
、
達
増
岩
手
県
知
事
や
、

２
０
１
７
年
か
ら
純
情
産
地
い
わ
て
宣

伝
本
部
長
を
務
め
今
年
度
よ
り
新
た
に

純
情
産
地
い
わ
て
ア
ン
バ
サ
ダ
ー
と
な
る

「
の
ん
」
さ
ん
を
迎
え
、
今
回
新
た
に
刷

新
さ
れ
た
ロ
ゴ
マ
ー
ク
の
除
幕
式
と
ブ
ラ

ン
ド
プ
ロ
ミ
ス
の
宣
誓
が
行
わ
れ
、
生
産

者
を
代
表
し
て
純
農
Ｂ
Ｏ
Ｙ
の
及
川
貴

士
さ
ん
か
ら
、
農
業
に
か
け
る
熱
い
メ
ッ

セ
ー
ジ
が
披
露
さ
れ
ま
し
た
。
ま
た
、
及

川
さ
ん
か
ら
「
の
ん
」
さ
ん
へ
県
産
農
畜

産
物
が
プ
レ
ゼ
ン
ト
さ
れ
ま
し
た
。

　
同
会
場
で
「
２
０
２
１
い
わ
て
純
情
む

す
め
」
の
認
定
式
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

今
年
度
の
応
募
者
51
名
の
中
か
ら
選
ば

れ
た
の
は
、
小
野
寺
香
乃
さ
ん
（
23
歳
、

ラ
ジ
オ
パ
ー
ソ
ナ
リ
テ
ィ
ー
）
、
武
田
悠

佳
さ
ん
（
21
歳
、
会
社
員
）
、
白
藤
彩
絵

さ
ん
（
21
歳
、
大
学
生
）
、
庄
司
萌
笑
さ

ん
（
20
歳
、
大
学
生
）
、
澤
口
花
咲
さ
ん

（
19
歳
、
大
学
生
）の
5
名
で
す
。

　
髙
橋
県
本
部
長
か
ら
認
定
証
が
手
渡

さ
れ
、「
の
ん
」
さ
ん
か
ら
た
す
き
が
授

与
さ
れ
ま
し
た
。

　
令
和
３
年
５
月
か
ら
令
和
４
年
６
月

ま
で
の
期
間
、
県
内
外
の
イ
ベ
ン
ト
へ
参

加
し
、
県
産
農
畜
産
物
を
Ｐ
Ｒ
し
ま
す
。

　
今
年
度
の
衣
装
は
、
生
産
者
の
「
ま
え

む
き
さ
」「
ひ
た
む
き
さ
」
に
よ
っ
て
育

ま
れ
た
農
畜
産
物
の
「
純
情
」「
純
粋
」

を
表
現
し
た
「
白
色
」
を
基
調
と
し
、
新

し
い
ロ
ゴ
マ
ー
ク
を
あ
し
ら
っ
た
た
す
き

と
ス
カ
ー
フ
を
身
に
ま
と
う
こ
と
で
、ロ

ゴ
マ
ー
ク
と
共
に
多
く
の
皆
様
に
愛
さ

れ
る
存
在
と
な
る
べ
く
、
純
情
む
す
め
の

「
可
愛
ら
し
さ
」
や
「
親
し
み
や
す
さ
」

を
表
現
し
て
い
ま
す
。

5
人
を
代
表
し
て
、
小
野
寺
香
乃
さ
ん

が
「
自
然
環
境
に
恵
ま
れ
た
岩
手
県
の
素

晴
ら
し
さ
を
全
国
に
伝
え
る
大
役
に
、
身

が
引
き
締
ま
る
思
い
。
笑
顔
を
絶
や
さ
ず

精
一
杯
、
Ｐ
Ｒ
に
努
め
た
い
」
と
決
意
表

明
し
ま
し
た
。
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特集1

　県産農畜産物の生産振興、販売拡大の取
組みとして展開してきたキャッチコピー「純情
産地いわて」は昨年度で32周年を迎えまし
た。農業を取り巻く情勢が変わりつつあるな
か、変化に対応し県産農畜産物の発展に寄与
するため、JA全農いわてが目指すべき理想像
を「ブランドプロミス」として制定し、生産者・
消費者・地域社会へ向けて発信していきます。

11種のモチーフは岩手県が生産高で全
国10位以内に入る品目で、北欧を思わ
せるデザインと色合いです。北欧をモ
チーフとしたロゴのデザインは岩手と北
欧との共通項を見出したことに由来して
います。「岩手の名所といえばリアス式
海岸。東北のフィヨルド。アンデルセン
というストーリーメーカーがいる北欧に
対し、岩手には宮沢賢治がいます。彼は
岩手をイーハトーブ（理想郷）だと言って
おり、理想郷から広大な自然の美味しさ
が届くという岩手独自の魅力を感じても
らえる、なおかつ視覚的に作物の美味し
さを阻害しないようなデザインです。

「純情産地いわて」
新ロゴマークを
お披露目

2021
いわて純情むすめ
認定式

特集2

生産者から「のん」さんへ農畜産物が贈られました

「のん」さんよりたすきを授与されました

髙橋県本部長より認定証が授与されました 新しいロゴマークを発表しました

「のん」さんよりブランドプロミスが宣誓されました

SNSのフォローをよろしくお願いします！
Instagram・FacebookのQRコードから
読み取れます。

「2021いわて純情むすめ」の応援をよろしくお願いいたします

Instagram Facebook
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全国大会出場を目指して 祝って牛で母の日のお祝いを

今年度のテーマは「いわて牛」 食への理解を深めるため児童が田植え体験

令和3年4月29日（木） 令和3年5月8日（土）～9日（日）

令和3年4月27日（火） 令和3年5月19日（水）

全農杯　2021年全日本卓球大会選手権
（ホープス・カブ・バンビの部） 岩手県大会

いわちく母の日フェア

スマイルチャージいわてプロジェクト 盛岡市立渋民小学校

JA全農が協賛する「全農杯全日本卓球選手
権」の岩手県予選会が、令和3年４月29日（木）
に花巻市民体育館で開催されました。昨年度は
新型コロナウィルスの影響で中止となったため、
2年ぶりの全農杯の開催となりました。予選会に
は109名の選手が出場。小学6年生以下（ホー
プス）、小学4年生以下（カブ）、小学2年生以下

（バンビ）の部に分かれ、全国大会を目指して熱
戦が繰り広げられました。

入賞した選手には、本会 畠山正管理部長が
「いわて牛焼肉セット」や「県オリジナル水稲品
種『銀河のしずく』」などの県産農畜産物を副賞
として贈呈し、選手を激励しました。

全国大会は7月22日（木）～25日（日）に神戸
総合運動公園体育館（グリーンアリーナ神戸）に
て開催されます。

令和3年5月8日（土）、9日（日）に盛岡駅ビル
内にある『いわちくキッチンフェザン店』におい
て、母の日に合わせ『いわて牛母の日フェア』を
開催しました。今回、いわて牛普及推進協議会
が『お祝い事にいわて牛を食べて頂きたい』と
いう想いから立ち上げた新しいツール『祝って牛

（いわってぎゅう）』を活用し、『お父さん大活躍
間違いなし！「焼くだけ簡単調理」』をテーマに
サーロインステーキや焼き肉セットなどの母の
日オリジナル商品の販売を行いました。

また、当日はいわて牛のＰＲキャラクター『チャ
ンプくん』も応援に駆け付け、母の日に合わせて

『祝って牛』商品を購入頂いた先着100名に岩
手県雫石産のヒマワリをプレゼントしました。販
売応援を行ったJA全農いわての職員は『いわて
牛をはじめとした岩手の農畜産物が日ごろの感
謝の気持ちを伝える一つのキッカケになってく
れれば』と想いを語りました。

『岩手県立大学×フェザン×JA全農いわて』
「いわての農業を５Tでスマイルに」をテーマに、
学生視点で地域課題の現状を学び解決に向け
た企画考案から実施までを行います。昨年度の
品目は「りんどう」「乾しいたけ」今年度の品目は

「いわて牛」です。『県内でいわて牛がもっと身
近に消費される仕組みを構築する」を大きな
テーマとして掲げています。

4月27日（火）JA全農いわての初回講義として畜産酪農部畜産販売課の尾形泰道職員が出席しました。岩手県
立大学総合政策学部の3年生120名に対し「いわて牛」に関する説明と課題提起を行いました。学生からは「スー
パーで意識していわて牛を探したい」などの声をいただきました。学生と一緒に課題解決を目指してまいります！

今後の活動についても随時発信していきますのでご期待ください！

JA全農いわては5月19日（水）「イオンスー
パーセンター株式会社（本社：盛岡市）」「ＪＡ新
いわて」と共同で、盛岡市渋民字鶴塚にて田植え
イベントを実施しました。当イベントはコメ作りを
通して食への理解を深めるために、2008年に始
まり今年で12回目の取り組みとなりました。（昨
年は、新型コロナウイルス感染拡大の影響により
中止）。毎年、5年生が田植え・観察日記・稲刈り・
販売を体験しています。当日は、盛岡市立渋民小
学校5年生42名が田植え体験をしました。今後
は10月に稲刈り・11月下旬に盛岡市渋民のイオ
ンで販売実演も予定しています。

畠山部長から副賞が贈呈されました 母の日オリジナル商品

白熱した試合が繰り広げられました

「祝って牛」最初の購入者

岩手県立大学の学生に対して講義を行いました

児童は丁寧に苗を植えました



KLARA vol.863 KLARA vol.8637 6

I N T R O D U C T I O N

畜産酪農部（酪農）の取り組み

畜産酪農部

酪
農
課
メ
ン
バ
ー
紹
介

課長 巽
たつみ

祐
ゆうすけ

介

佐
さ と う

藤 和
かず た か

敬

課長代理  齋
さい と う

藤 康
やす ひ ろ

寛

❶ •県南コールド
　　センター新設
• 基盤対策事業、
補助事業

❷4年ぶりに酪農課に戻ってまいりました。相変わら
ず独り身ですが、牛乳のおかげで健康体です！より
多くの消費者に今後も牛乳を飲んでもらえるよう
に、集乳合理化によるコスト低減、生産基盤対策
の推進に取り組みます！よろしくお願いします。

❶ • 受託乳量や生乳検査結果の
データチェック
• 各種冊子の配布手配
• ホルス等登録料や乳用牛購買
の請求起票

❷ 派遣社員でお世話になり、もうす
ぐ２年。この夏、出産予定です。２
歳半の娘と一緒に毎日牛乳を飲ん
で、毎日元気！我が家のパワーの
源である牛乳、酪農に関わる皆さ
んのため、信頼できる事務処理を
心掛けます。

❶ •酪農ヘルパー事業
•安全安心（チェックシート巡回等）
•乳質改善（ミルキング等）
•酪農理解醸成活動
•牛乳消費拡大事業

❷ 酪農課３年目になりました。大好
きな牛乳を何十年後も変わらず飲
み続けられるよう、関係者の皆さ
んとともに酪農を盛り上げていき
たいと思っています。今年度もよろ
しくお願いします！

❶ •乳代精算
•コールドセンター関係
•乳牛購買

　 （ 今年こそ乳用牛のご注文お待ち
してます！）

❷ 酪農課２年目の畠山さんになりま
した。酪農課に所属して以降、普段
飲んでいた牛乳のありがたみをよ
り深く感じるようになりました。今
年はその想いを多くの人へ繋げて
いくようにしたいです。よろしくお
願いします！

❶
主
な
業
務
　
❷
意
気
込
み

武
た け だ

田 健
けん す け

介

❶ •酪農情勢の作成
•エコ酪事業
•事業場環境対策

❷ 今年入会し、酪農課
に配属になりました。学生時代、体づくりに欠かせ
ない牛乳を毎朝飲み、部活動に励んでいました。
いわての美味しい牛乳を更に全国に発信してい
けるよう努力します。よろしくお願いします！

井
いの う え

上 裕
ゆ う こ

子 奥
おくだいら

平 真
ま お

生

これからも安全安心ないわての生乳を安定的に供給するために！

生産基盤の拡充

令和2年度酪農全国基礎調査〔岩手県抜粋〕の回答より

50.2% 搾乳牛舎に空きスペース「有」と回答した生産者の割合

❶豪州産乳用牛の供給
　オーストラリアから8～ 12カ月齢の育成
牛を輸入し、その後国内で育成、種付を行い、
初妊牛として供給しています。乳量も国内産
と遜色ないレベル。価格は応相談です。

❷搾乳牛舎増設助成事業
　搾乳頭数の増加を目的とした牛舎増築等
をおこなう生産者に対し、牛床 1頭分あた
り10 万円を助成しています。（ただし5頭
以上から助成対象、上限 20 頭まで、最大
200 万円）

受託乳量191,318t（令和２年度）
県内処理は54％、県外（主に関東以西）処理は46％

　今年度も酪農出前教室を
実施し、岩手の子どもたち
へ酪農の魅力を発信してい
きましょう！　酪農家、農協、
乳業の関係者の皆さん、ご
協力をお願いします。

酪農理解醸成活動

いわての牛乳 ホームページ公開中

牛乳・乳製品消費拡大事業

酪農ヘルパー ホームページ公開中　　

　小学生スポーツ大会へ
の牛乳提供、牛乳の日イ
ベントやキャンペーンの
実施等、いわての牛乳・
乳製品のPRに取り組んで
いきます。

それぞれの環境に合わせた飼養管理やエサ作りをし、生産された生乳。
生産者をはじめ、酪農関係者の想いとともに大切に届けます。

2,194牛床 県内空き牛床の数　→　乳量に換算すると、年間約17,000t

20.7% 今後、増産の意向があると回答した生産者の割合

「つなげる」～いわての酪農を盛り上げたい～

「ひろげる」～県内外の食卓へいわての酪農を届けたい～

「根を張る」～いわての酪農を知ってほしい～

県内処理量
54％

東北へ
8％

東海・北陸へ
6％

関東へ
32％

CM
放送中！

インターンシップ
受入れにご協力
お願いします！

今年度はCMを
作成します！

今年度も全戸の
チェックシート巡
回を行います！

奥
おくだいらおくだいらおくだいらおくだいら

平平平 真真真真真
ま おま お

生生生

んのため、信頼できる事務処理を しくお願いします！ いくようにしたいです。よろしくお
願いします！

酪農生産基盤の維持拡大に向けて職員一丸
となってとりくみます。都府県の酪農を岩手
が引っ張っていきましょう！団結です！！

RAKUNYU＋（依頼検査結果のメール配信）始めました。
新しい取組も入れて、いわての酪農に貢献していきます！

コスト低減

現状

隔日集乳等の集乳路線合理化の取り組みを支援し、
集乳コスト低減を図ります。

集乳回数半減、集乳路線数の削減、
路線見直しによるローリーの減車等

畠
はたけやま

山 文
あ や み

美畠
はたけやまはたけやまはたけやまはたけやまはたけやま

山山 文文文文文
あ や みあ や みあ や みあ や み

美美美美美

新
設

県南ＣＣ統廃合による
輸送距離の延長

離農による乳量減
→運賃（円/kg）増！

Ａ農家

Ｃ農家

Ｂ農家

Ｄ農家

Ａ農家

Ｃ農家

Ｂ農家

Ｄ農家

CC

「隔日集乳用バルク
クーラー等導入推進対
策事業」を活用しよう！



１
は
じ
め
に

果
樹
の
栽
培
に
お
い
て
、開
花
期
前
後
に

凍
霜
害
が
生
じ
る
こ
と
が
時
々
あ
り
、稀
に

多
大
な
被
害
を
及
ぼ
し
ま
す
。今
年
は
山
形

県
の
オ
ウ
ト
ウ（
サ
ク
ラ
ン
ボ
）で
大
被
害
が

報
じ
ら
れ
て
い
ま
す
が
、本
県
で
も
多
く
の

樹
種
で
凍
霜
害
が
見
ら
れ
、被
害
の
拡
大
が

懸
念
さ
れ
て
い
ま
す
。

２
凍
霜
害
の
生
じ
る
条
件

春
期
、果
樹
の
つ
ぼ
み
や
花
が
晩
霜
に
遭
遇

す
る
と
氷
点
下
で
凍
結
し
、雌
ず
い（
め
し
べ
）

を
中
心
に
障
害
を
受
け
る
こ
と
が
あ
り
、こ

れ
を
凍
霜
害
と
い
い
ま
す
。こ
れ
に
よ
り
結
実

不
良
や
果
実
の
奇
形
、果
面
サ
ビ
の
発
生
な

ど
、生
産
上
様
々
な
不
都
合
が
生
じ
ま
す
。

一
般
的
に
、生
育
ス
テ
ー
ジ
が
進
む
ほ
ど
耐

凍
性
が
低
下
し
て
障
害
を
受
け
や
す
く
な

る
た
め
、生
育
の
早
い
樹
種
ほ
ど
被
害
を
生

じ
や
す
く（
リ
ン
ゴ
よ
り
ナ
シ
、ナ
シ
よ
り
オ

ウ
ト
ウ
）、同
じ
樹
種
で
は
生
育
の
早
い
品
種

の
被
害
が
大
き
く
な
り
ま
す（
オ
ウ
ト
ウ
で

は
佐
藤
錦
よ
り
紅
秀
峰
）。

ま
た
、近
年
は
気
候
温
暖
化
の
影
響
か
春

先
の
気
温
の
高
い
日
が
続
き
、従
来
よ
り
生

育
が
著
し
く
進
む
こ
と
が
珍
し
く
あ
り
ま
せ

ん
。今
年
も
同
様
に
生
育
が
進
ん
だ
と
こ
ろ
へ

4
月
に
連
続
し
た
低
温
が
あ
り
、オ
ウ
ト
ウ

や
リ
ン
ゴ
な
ど
に
被
害
が
見
ら
れ
て
い
ま
す
。

３
本
年
の
凍
霜
害

オ
ウ
ト
ウ
の
主
産
地
で
あ
る
二
戸
市
で
は

4
月
の
最
低
気
温
が
氷
点
下
に
な
っ
た
日
が

18
日
間
あ
り
、こ
の
う
ち
-2
℃
台
は
3
日
、

-3
℃
台
は
2
日
あ
り
ま
し
た
。ま
た
、県
中

南
部
の
リ
ン
ゴ
地
帯
で
低
温
が
目
立
っ
た
の

は
花
巻
市
で
、4
月
の
最
低
気
温
が
氷
点
下

に
な
っ
た
日
は
10
日
間
、う
ち
-2
℃
台
は
3

日
、-3
℃
台
は
2
日
で
し
た
。

オ
ウ
ト
ウ
の
安
全
限
界
温
度
は
佐
藤
錦
の

開
花
直
前
〜
始
期
で
-1.7
℃
、リ
ン
ゴ
の
ふ
じ
は

花
蕾
着
色
期
-2.0
℃
、開
花
始
期
-1.5
℃
と
さ
れ

て
お
り（
福
島
県
デ
ー
タ
）、今
回
は
こ
の
条

件
を
下
回
っ
た
と
い
え
ま
す
。

オ
ウ
ト
ウ
は
開
花
数
の
20
％
残
れ
ば
生
産

量
に
影
響
が
な
い
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
が
、今

回
は
こ
れ
を
下
回
る
園
地
も
あ
り
そ
う
で
す

（
図
１
〜
４
）。リ
ン
ゴ
に
お
い
て
も
中
心
花

主
体
に
被
害
が
見
ら
れ（
図
５
、６
）、側
花

ま
で
の
障
害
も
多
い
こ
と
か
ら
、被
害
の
大

き
さ
が
伺
わ
れ
ま
す
、
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図１　被害花が目立つオウトウの花叢 図２　健全なオウトウの花 図３　めしべが褐変

図４　 めしべから子房（実になる部分）まで
全体が褐変

図５　中心花が障害を受けたリンゴの花叢 図６　めしべ全体とおしべの一部が褐変

PARFA

C U R Y

スパイシーミルクカレーと

ミルクパフェセット

お得なセットもご用意！

¥1,390円（税抜）
税込 ¥1,529

いわての牛乳のおいしさをぎゅっと召し上がれ！
いわての自然が育んだ、まろやかで深みのある美味しさをこの機会に是非おたのしみください。

C U R

PARFAIT

自家製練乳
のミルクパ

フェ

490円
（税抜）

税込 ¥539
単品

R R YR R Y
スパイシー

ミルクカレ
ー
（税抜）

税込 ¥1,1
00単品1,000円
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期間限定サービス
お食事メニューを
ご注文のお客様に
牛乳を1杯提供中！

（不要の場合は申し付けください）

みのるダイニング ミルクフェア

果樹開花期の凍霜害
Information

2021 6/5土～12土販売会期間

JA全農いわて協賛：※写真は調理例などのイメージです。

土土土
期間限定・数量限定で岩手県産牛肉やウインナーなどの加工品を驚きの特別価格で
販売しています。お得がいっぱいの「いわちくオンライン販売会特設ショップ」へ
ぜひご来場ください。

お
得
が
い
っ
ぱ
い

み
ん
な
集
ま
れ
！

純
情
産
地
い
わ
て

ア
ン
バ
サ
ダ
ー
の
ん

オンライン販売会

2021

◎いわちく特別セット

700セット
限定販売 冷凍 800円送料一律3,000円（税込）

WEB販売価格

◎いわて牛
　サーロインステーキ
●［600g（約200g×3枚）]

300セット
限定販売 冷凍 800円送料一律8,640円（税込）

WEB販売価格WEB販売価格

3,00

◎いわて牛かたロース
　カルビ焼肉 ●［600g]

冷凍 800円送料一律

6,910円（税込）
WEB販売価格300セット

限定販売

700セット
限定販売

800円送料一律

3,000円（税込）
WEB販売価格500セット

限定販売

●厚切りあらびきステーキ［500g］
●岩手県産豚肉使用 熟成 あらびきウインナー 
　エルンテ・フェスト［95g×2P］
●岩手県産豚肉使用 エルンテ・チーズ ㏌ ［84g×2P］
●国産豚肉使用 BBQフランク［390g］
●豚ばら煮込み［360g］
●岩手県産豚肉使用 いぶしの里ももハム［85g］
●豚ジンギスカン［290g］

毎日の朝食やお弁当、家族そろっての焼肉
に。ご家庭で使いやすいハム・ソーセージや
おつまみとしても使える限定セットです。

毎年大人気な商品と、黒毛和牛を使用した限定商品を詰め合
せた特別セットです。販売会ならではの特別価格で大放出！

大自然と伝統が育む「いわて牛」。繊細でとろける食感と
溢れる肉汁の旨味をステーキでご堪能ください。

霜降りのやわらかな
肉質とお肉の旨みが凝縮された「かたロー
ス肉」を焼肉でご賞味ください。

◎いわちく味覚満載セット

◎いわちくボリューム満載セット

◎いわちく味覚満載こだわりセット

冷蔵

800円送料一律4,000円（税込）
WEB販売価格

冷凍

300セット
限定販売

●ジューシーウインナー無選別［1,000g］
●岩手県産豚肉の焼豚［190g]
●黒毛和牛の牛丼の具［140g×3P］
●龍泉洞黒豚と黒毛和牛のハンバーグ
　［360g（90g×4枚入り）］
●フレッシュ生ウインナー3種
　（チーズ・パセリ・ブラックペッパー）
　［144g×3種］
●龍泉洞黒豚のローストポーク［250g］ 800円送料一律5,000円（税込）

WEB販売価格

冷凍

●豚肉と黒毛和牛のハンバーグ［360g（90g×4枚入り）］
●黒毛和牛使用 ビーフステーキ（成型肉）［400g（100g×4枚入り）］
●黒毛和牛の牛丼の具［140g×4P］
●詰めてます生ウインナー［400g］
●国産豚肉のやわらかモモトンカツ［360g（90g×4枚入り）］

アウトレット品から定番のハム・ソーセージまで取りそろえた
ボリューム満点！大満足の限定セット商品です。

ご家庭での食卓をワンランク上げる、ボリュームと品質に
こだわった販売会限定のセットです。

●豚肉と黒毛和牛のハンバーグ［360g（90g×4枚入り）］
●豚ばらなん骨煮込み［120g×2P］
●詰めてます生ウインナー［400g］
●国産豚肉のやわらかモモトンカツ
　［360g（90g×4枚入り）］
●ジューシーウインナー無選別［1,000g］
●厚切りあらびきステーキ無選別［1,000g］
●つるしベーコン［300g］
●国産豚 味付生ホルモン［450g］

お
得

がい
っぱいの一週間

ご注文は“いわちくオンライン販売会 特設ショップ”をご覧ください。
ご注文方法／「いわちく」でネット検索

今回の販売会は、オンライン販売のみとなり、電話・FAX・はがき等での注文は承っておりませんので予めご了承ください。

●承り期間・時間／6月5日（土）9時 ー 6月12日（土）

https://www.iwachiku.co.jp

いわちくホームページ ▶ ご注文 ▶いわちくオンライン販売会バナーをクリックして
特設オンラインショップへ ▶ お支払いは、サイト内に記載している

お支払い方法からお選びください

ご注文受付からの
発送目安：4～5日

いわちく 検索

岩手県紫波郡紫波町犬渕南谷地120
☎019-672-4181㈹

■JA全農が運営する産地直送通販サイト「JAタウン」の「いわて純情セレクト」ショップ内特設ページにて販売します。■価格には消費税が含まれております。■商品は、順次発送いたします。■万一の配送事
故による汚損・破損・または品質不良など弊社責任によるものにつきましては、商品を捨てず3日以内に次の連絡先までお知らせください。（お客様相談係 0120-101-646 受付 9：00～17：00 土・日・祝祭日を
除く）■商品の性質上、お客様のご都合による交換・返品はお受けできません。■誠に勝手ではございますが、限定数に達し次第順次終了させていただきます。■都合により、ご注文を承りできない場合がござ
います。予めご了承ください。■お客様の個人情報は、商品の発送とご　連絡、いわちくからのお知らせに使用いたします。■都合により商品内容が一部変更になる　場合がございます。■販売元：JAタウンい
わて純情セレクト、発送元：いわちく。領収書の発行は、JAタウン いわて純情セレクトになります。
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今回の販売会は、オンライン販売のみとなり、電話・FAX・はがき等での注文は承っておりませんので予めご了承ください。

●承り期間・時間／6月5日（土）9時 ー 6月12日（土）
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） いわちく 検索

岩手県紫波郡紫波町犬渕南谷地120
☎019-672-4181㈹

■JA全農が運営する産地直送通販サイト「JAタウン」の「いわて純情セレクト」ショップ内特設ページにて販売します。■価格には消費税が含まれております。■商品は、順次発送いたします。■万一の配送事
故による汚損・破損・または品質不良など弊社責任によるものにつきましては、商品を捨てず3日以内に次の連絡先までお知らせください。（お客様相談係 0120-101-646 受付 9：00～17：00 土・日・祝祭日を
除く）■商品の性質上、お客様のご都合による交換・返品はお受けできません。■誠に勝手ではございますが、限定数に達し次第順次終了させていただきます。■都合により、ご注文を承りできない場合がござ
います。予めご了承ください。■お客様の個人情報は、商品の発送とご　連絡、いわちくからのお知らせに使用いたします。■都合により商品内容が一部変更になる　場合がございます。■販売元：JAタウンい
わて純情セレクト、発送元：いわちく。領収書の発行は、JAタウン いわて純情セレクトになります。

2校_6／3付 岩手日報 mekke 広告

　純情産地いわての店「みのるダイニング」では6月からミルクフェアを開催
しています。
　「スパイシーミルクカレー」単品1,000円（税抜）・「自家製練乳のミルク
パフェ」単品490円（税抜）
　「スパイシーミルクカレーとミルクパフェセット」1,390円（税抜）をご用意
しております。
　お食事メニューをご注文のお客様に牛乳を１杯提供中！（不要の場合は
お申し付けください）



的
に
体
形
・
枝
肉
の
造
り
・
肉
質
が
良
い

牛
が
多
く
散
見
さ
れ
、
上
物
率
１
０
０
％

と
い
う
数
字
か
ら
も
分
か
る
よ
う
に
、
生

産
者
の
日
頃
の
ひ
た
む
き
な
努
力
が
形
と

な
っ
て
現
れ
た
結
果
だ
と
感
じ
ま
し
た
。

　

例
年
は
、
イ
ベ
ン
ト
前
日
に
購
買
者
と

の
情
報
交
換
や
親
交
を
深
め
る
た
め
に
購

買
者
懇
談
会
を
開
催
し
て
い
ま
し
た
が
、

新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
の
影
響
に
よ
り
や

む
を
得
ず
中
止
と
な
り
ま
し
た
。

昨
年
度
か
ら
、
コ
ロ
ナ
禍
の
情
勢
に
よ
っ

て
販
売
立
会
等
も
自
粛
さ
れ
、
生
産
者
と

購
買
者
と
の
情
報
交
換
の
場
や
、
生
産
者

と
の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
の
場
が
減

り
、
も
ど
か
し
さ
と
共
に
東
京
駐
在
と
し

て
の
意
味
や
責
任
を
感
じ
て
お
り
ま
す
。

首
都
圏
を
は
じ
め
と
す
る
全
国
各
地
の

方
々
か
ら
「
い
わ
て
牛
」
を
求
め
ら
れ
て

い
る
こ
と
を
実
感
し
て
お
り
ま
す
の
で
、

美
味
し
い
「
い
わ
て
牛
」
を
届
け
る
た
め

に
産
地
と
消
費
地
を
結
ぶ
懸
け
橋
の
存
在

と
な
れ
る
よ
う
、
精
一
杯
販
売
促
進
と
高

　

令
和
３
年
４
月
13
日
、
東
京
食
肉
市
場

に
お
い
て
、
今
年
度
最
初
の
イ
ベ
ン
ト
で

「
第
21
回
い
わ
て
牛
後
継
者
枝
肉
研
究

会
」
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。
こ
の
イ
ベ
ン

ト
は
岩
手
県
内
主
要
産
地
の
次
世
代
を
担

う
後
継
者
が
肥
育
し
た
和
牛
肉
牛
を
一
同

に
会
し
、
生
産
者
及
び
購
買
者
と
の
情
報

交
換
と
相
互
理
解
を
深
め
、
今
後
の
い
わ

て
牛
の
肥
育
技
術
の
確
立
と
肉
質
の
向
上

並
び
に
経
営
意
欲
の
高
揚
を
図
る
こ
と
を

目
的
と
し
て
去
勢
21
頭
、
雌
15
頭
、
計
36

頭
の
出
品
で
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

　

最
優
秀
賞
は
、
い
わ
て
平
泉
農
協　

千

葉
輝
明
様
が
受
賞
さ
れ
、
３
，２
０
１
円
の

枝
肉
単
価
が
つ
き
ま
し
た
。
出
品
牛
全
体

値
販
売
に
努
め
て
参
り
ま
す
。

　

ま
た
、
本
会
と
し
て
も
生
産
基
盤
の
拡

大
や
増
頭
意
欲
の
あ
る
岩
手
県
内
の
生
産

者
や
後
継
者
の
方
々
に
も
や
り
が
い
や
岩

手
の
未
来
を
感
じ
て
も
ら
え
る
よ
う
支
援

し
、
産
地
い
わ
て
を
推
進
し
て
い
き
ま

す
。
今
年
は
丑
年
と
い
う
こ
と
も
あ
り
、

メ
デ
ィ
ア
や
Ｓ
Ｎ
Ｓ
を
活
用
し
て
「
い
わ

て
牛
」
を
知
っ
て
・
食
べ
て
・
愛
さ
れ
る

よ
う
、
そ
し
て
「
い
わ
て
牛
」
を
よ
り
近

く
に
感
じ
て
も
ら
う
よ
う
な
取
り
組
み
を

行
い
、
全
国
へ
Ｐ
Ｒ
し
て
い
き
ま
す
！

第
21
回  

い
わ
て
牛
後
継
者
枝
肉
研
究
会

畜産販売課

木村　丈治

後継者研究会 最優秀賞（ロース）

入賞区分 ＪＡ 氏　名 性別 枝肉重量 単　価 販売金額

最優秀賞 いわて平泉 千葉　輝明 去勢 628㎏ ¥3,201 ¥2,010,228 

優秀賞
岩手ふるさと
（衣川）

千葉　慎一 去勢 573㎏ ￥2,898 ￥1,660,554

優秀賞
岩手ふるさと
(前沢 )

保科　俊徳 雌 387㎏ ￥3,022 ￥1,169,514

優良賞 岩手江刺 菊地　毅 雌 523㎏ ￥2,801 ￥1,464,923

優良賞
新いわて
（八幡平）

竹田　晴信 去勢 548㎏ ￥2,805 ￥1,537,140

優良賞
新いわて
(東部 )

中村　琢真 去勢 555㎏ ￥2,674 ￥1,484,070

販売成績 頭　数 平均枝肉重量 平均販売単価 平均販売金額 上物率

今回成績 36頭 516㎏ ¥2,673 ¥1,381,843 100%

前回成績 36頭 519㎏ ¥1,753 ¥913,573 97.2%

純
情
ブ
ラ
ン
ド
消
費
地
の「
今
」を
リ
ポ
ー
ト
し
ま
す
。
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紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199
くるみアパートメント1F
TEL 019-681-7337
Mail tom1123tom@icloud.com
https://tom-creperie-deli.com

オーナー／佐々木朋美

◆作り方
❶ じゃがいもを５ミリくらいの厚さにスライスし、水にさらしておく。
❷  長ねぎと玉ねぎを薄くスライスし、バターでしんなりするまで炒める。
❸  ❷に火が通ったら、よく水気を切った❶を加え、じゃがいもが
少し透けるくらいまで炒める。

❹  ❸に水とコンソメを入れ、じゃがいもが柔らかくなるまで約10～
15分間煮込む。

❺  ❹に牛乳を入れ、ひと煮立ちさせたら火を止め、生クリームを
加え、塩・こしょうで味を調える。

❻  ❺をミキサーやブレンダーでよく回した後、粗熱をとって冷蔵庫
でよく冷やす。

❼  冷えた❻を器に盛りつけ、お好みでパセリまたは浅
あさつき

葱をのせ、
オリーブオイルを数滴かけたら完成。

◆材料（2人分）
●じゃがいも…200ｇ、長ねぎ…1/2本、玉ねぎ…1/4個、バター…10ｇ
●水…300㏄、固形コンソメ…１個、牛乳…200㏄、
生クリーム…50g、塩・こしょう…少々

●パセリまたは浅
あさつき

葱（飾り用）、オリーブオイル…少々

レッツトライクッキング

清
きよかわ

川 碧
あ お り

凌さん
管理部　総合企画課

◉趣味・特技

　  アニメ・ドラマ鑑賞（最近のだと北川景子さんと永山
栄太さんが出てるドラマ見てます）

　 トレーニング

◉現在の担当業務

　  主に広報に関する業務を担当していて、広報誌「クラーラ」
やHP管理、イベントの取材などを行っています。

◉これからどんな職員になってみたいか

　  岩手県産の農畜産物の魅力をより多くの方々に知ってもらえ
るよう分かりやすい記事をかくように心がけます。今はまだ
周りの方々に支えられてばかりですが、いつかは皆さんを支
えられる職員になりたいです!!

　  主に広報に関する業務を担当していて、広報誌「クラーラ」

純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人
JA全農いわての

じゅん じょう びと

21

料理監修

じゃがいもと牛乳で作る冷製スープ

ビシソワーズ



JA 全農いわてホームページ
〒020-8605 盛岡市大通一丁目2番1号　TEL019-626-8615　FAX019-653-6145

http://www.junjo.jp

■営農と生活を支援し、元気な産地づくりに取り組みます。
■安全で新鮮な国産農畜産物を消費者にお届けします。
■地球の環境保全に積極的に取り組みます。

こんにちは！！管理部　総合企画課に配属になりました清川です。
最近は職場の方から聞いたみのるダイニングの「ホワイトカレー」がすごく気になっていて眠れない夜を過ごしています。
5月号から「クラーラ」の編集に携わっています。少しでも早く1人で業務をこなせるように尊敬する先輩の下で毎日勉強させてもらってます。
未熟者ではございますが、一生懸命頑張りますのでよろしくお願いします。
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タイトルのKlara（クラーラ）は、宮沢賢治の手帳にしるされている言葉で、エスペラント語で「晴」「暖かい」を意味します。
全農の未来がそして世の中の全てが、明るく晴れやかにという願いが込められています。


