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ら
い
た
い
」
と
ア
ピ
ー
ル
し
ま
し
た
。

続
い
て
挨
拶
し
た
伊
藤
会
長
は
「
今

年
は
天
候
に
も
恵
ま
れ
、
野
菜
の
生

育
も
順
調
。
品
質
も
物
量
も
申
し
分

な
い
状
態
で
出
荷
で
き
る
。
ぜ
ひ
本

年
も
い
わ
て
純
情
野
菜
の
ご
愛
顧
を

よ
ろ
し
く
お
願
い
し
ま
す
」
と
呼
び

か
け
ま
し
た
。

そ
の
後
、
青
果
会
社
の
東
京
青

果
、
東
京
荏
原
青
果
と
朝
食
会
お
よ

び
意
見
交
換
会
を
実
施
し
、
昼
に
は

渋
谷
区
の
レ
ス
ト
ラ
ン
「
青
山
星
の

な
る
木
」
で
「
い
わ
て
純
情
野
菜
フ
ェ

ア
」
の
キ
ッ
ク
オ
フ
イ
ベ
ン
ト
「
い
わ

て
夏
野
菜
を
楽
し
む
会
」
を
開
催
し

ま
し
た
。

岩
手
県
と
J
A
い
わ
て
グ
ル
ー
プ

は
7
月
22
日
、
東
京
都
の
大
田
市
場

で
「
い
わ
て
純
情
野
菜
ト
ッ
プ
セ
ー

ル
ス
」
を
実
施
し
ま
し
た
。
達
増
拓

也
岩
手
県
知
事
、
伊
藤
清
孝
J
A
岩

手
県
五
連
会
長
、
県
内
７
J
A
の
組

合
長
を
は
じ
め
、
岩
手
県
や
本
会
の

関
係
者
な
ど
が
参
加
し
、
こ
れ
か
ら

最
盛
期
を
迎
え
る
岩
手
県
産
夏
野

菜
を
市
場
関
係
者
に
ア
ピ
ー
ル
し
ま

し
た
。

今
回
の
ト
ッ
プ
セ
ー
ル
ス
は
、
本
格

出
荷
シ
ー
ズ
ン
を
迎
え
る
「
い
わ
て

純
情
野
菜
」
の
販
売
拡
大
と
、
ブ
ラ
ン

ド
の
発
信
を
目
的
に
開
催
し
、
今
年

6
月
に
「
純
情
産
地
い
わ
て
応
援
団

長
」
に
就
任
し
た
岩
手
在
住
お
笑
い

芸
人
・
天
津
木
村
さ
ん
が
司
会
を
担

当
し
、
会
場
を
盛
り
上
げ
ま
し
た
。

達
増
知
事
は
「
豊
か
な
自
然
と
、
昼

夜
の
寒
暖
差
も
大
き
い
恵
ま
れ
た
気

候
の
も
と
、
生
産
者
の
方
々
が
精
魂

込
め
て
育
て
た
岩
手
の
美
味
し
い
野

菜
を
、
ぜ
ひ
多
く
の
方
々
に
食
べ
て
も

「いわて純情野菜トップセールス」および
「いわて純情野菜フェア」キックオフイベント

「いわて夏野菜を楽しむ会」
令和5年7月22日（土）

トップセールスの参加者（前列：伊藤会長（右から二人目）、達増知事（中央）、天津木村さん（左から二人目）、後列には岩手県農林水産部長、県内７JA組合長、
岩手県農協大型野菜経営者協議会長、髙橋県本部長などが並ぶ）

大田市場でのトップセールスの様子

「いわて夏野菜を楽しむ会」の様子

岩手県産食材を使用したメニュー
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NEWS WIDE ANGLE

　株式会社いわちくと本会は27日、「ジャパン・フード・
セレクショングランプリ受賞報告会」を開きました。
　「ジャパン・フード・セレクション」は、消費者に選ば
れた食品・食材を約2万3000人のフードアナリストが
審査する日本初の食品・食材評価制度。7月に行われ
た第65回のセレクションで、株式会社いわちくの「岩
手県産豚ロース肉味付け３種セット」と「熟成糸巻き
ロースハム」が、県内の企業では初となるグランプリを
受賞しました。
　報告会では、受賞した２品について紹介するととも
に、上質な豚肉の生産と安定した供給で岩手の畜産業
を支える生産者へ感謝の気持ちを込めて受賞商品を贈
呈しました。
　受賞商品は、どちらも県産豚ロース肉を使用してお
り、「岩手県産豚ロース肉味付け３種セット」には、県内
企業が製造する味噌や麹などが使われています。商品は
「いわちくオンラインショップ」や直売店、本会が運営す
る通販サイト「ＪＡタウン」で販売しています。

県内初のグランプリ受賞　県産豚肉使用のギフト商品２点

右から株式会社いわちくの後藤和彦専務取締役、生産者を代表し受賞商品を受け
取った岩手県農協養豚経営者連絡協議会の平谷東英会長

受賞商品

ジャパン・フード・セレクショングランプリ受賞報告会
令和5年7月27日（木）

販売目標は96万ケース、約31億円
令和5年7月27日（木）

　本会は７月27日、盛岡市のホテルニューカリーナ
で「令和５年度いわて純情りんご販売対策会議」を
開きました。この会議は例年開催されており、今年は
低温被害による収量減少や生産資材費の高騰など
苦境に立つ生産者の所得確保に向けた課題の共有
や、意見の交換を目的として、県内外の重点市場10
社と県内各ＪＡ、関係機関、本会から約50人が出席
しました。
　会議では、今年度のリンゴ販売目標を96万ケース、
約31億円とし、春先の凍霜被害を受けて、当初計画し
ていた102万ケースを下方修正しましたが、目標金額
は変更せず、目標達成に向けて「オールいわて」での販
促活動を展開するほか、選果基準の統一化と安定供
給で、重点市場から「選ばれる」「頼りにされる」産地と
しての地位確立を目指すことを決定しました。

いわて純情りんご販売対策会議

会議の様子

あいさつをする佐竹雅之副本部長

地域連携の取り組みで農業労働力支援
令和5年7月27日（木）～8月6日(日)、8月12日（土）

　西和賀町では、高値取引されるお盆前の出荷最盛期の人員
確保が課題となっており、今年初めて地元の高校と連携した労
働力不足解消の取り組みを実施しました。
　西和賀町の弁天地区営農組合では、７月27日から８月６日
までの11日間、地域連携を目的に全国の高校が取り組む「高
校魅力化コンソーシアム事業」の一環で岩手県立西和賀高等
学校の生徒をアルバイトとして雇用しました。期間中は延べ24
人の生徒が約8万本の収穫や出荷作業を担当し、最需要期の
安定出荷に大きく貢献しました。
　本会園芸部では、参加した高校生へニッポンエール商品を
提供することで取り組みを支援し、今後は、同様の課題をかか
える県内他産地へ西和賀町での取り組みを情報提供していく
ことしています。

高校生によるりんどう収穫支援

手際よく作業する生徒

　盛岡市のホテルで、８月１０日、岩手県農林水産部主催の政策提案型調査研究コンテスト「Wild Cup 
2023」の表彰式が開かれました。
　「Wild Cup」では、従来にない野心的な政策立案に向けた調査・研究を通じ、農林水産業の活性化および職
員のスキルアップを目的に８月９日、１０日の2日間にわたりプレゼンテーションが行われました。本会からも若
手職員のプレゼンテーション力向上のため、関係団体部門に６組がエントリーし、米穀部が提案した「全農いわ
て環境負荷低減米プロジェクト」が関係団体部門賞、営農支援部が提案した「ミミズで花を咲かせましょう！」
が特別賞を受賞しました。

JA全農いわてより２組が入賞

表彰式の様子 関係団体部門賞を受賞した米穀部チーム

政策提案型調査研究コンテスト「Wild Cup 2023」
令和5年8月10日（木）
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I N T R O D U C T I O N
畜産酪農部

５． 「いわて牛・いわて短角牛学校給食の日」について
　本会は岩手県と連携し、県産牛肉の需要喚起と食育推進を目的に、11 月 29 日を「いわて牛・い
わて短角牛学校給食の日」として、県内の小中学校に対して、「いわて牛」と「いわて短角牛」を提
供する取り組みをおこなっています。
　また、県産食材の理解醸成を目的に、食育チラシの作成・配布や「いわて牛」の生産・販売・流
通に関する出前教室を実施しています。

格付け基準格付け基準

A

B

C

肉 質 等 級歩留

いわて短角牛

いわて牛五ツ星

いわて牛

1

1

1

2

2

2

3

3

3

4

4

4

5

5

5

公式キャラクター
チャンプくん

霜降りが特長の品質が高いお肉だよ！

おいしくてヘ
ルシーな

赤身肉なん
だね！

岩手県内で生産された黒毛和種で、歩留等級
「B」以上、肉質等級「3」以上の霜降り牛肉の
ことです。

日本短角種は、
和牛4品種のひとつです。
（他は黒毛和種・褐毛和種・無角和種）

全国肉用牛枝肉共励会に
おいて、全国最多11回の
日本一に輝いている日本
最高級のブランド牛です。

黒毛和種と違い、霜降りの入らない赤身肉が特徴。
オメガ3脂肪酸のバランスが良くヘルシーです。

●肉質等級とは
「牛肉の色沢」「牛肉の締まりときめ」「脂肪の色沢と
質」「脂肪交雑（脂肪の入り具合）」の4つを総合的に
評価したランクのこと。
●歩留等級とは
その牛からどのくらい商品となる牛肉が取れるの
かを評価したランクのこと。

※

左
記
以
外
の
地
域
銘
柄
牛
や
個
別
銘
柄
牛
も
、

基
準
を
満
た
し
て
い
る
場
合
、い
わ
て
牛
に
含
ま
れ
ま
す
。

いわて牛の地域銘柄 下記のブランド牛の総称が「いわて牛」です。

いわて短角牛の地域銘柄
いわて短角牛が育つまで

下記のブランド牛の総称が「いわて短角牛」です。

銘柄牛

いわて八幡平牛 八幡平市

いわて雫石牛 雫石町

岩手しわもちもち牛 紫波町

いわてきたかみ牛 北上市

いわて奥州牛 奥州市（前沢、江刺除く）
金ケ崎町

前沢牛 奥州市前沢

いわて江刺牛 奥州市江刺

いわて南牛 一関市
平泉町

産地市町村

銘柄牛

いわてくじ山形村短角牛 久慈市山形村

いわいずみ短角牛 岩泉町

二戸短角牛 二戸市

もりおか短角牛 盛岡市

産地市町村

銘柄牛 産地市町村

1年目の3月

畜舎

1年目の5月 1年目の11月 3年目の1月

母牛と一緒［8ヶ月間］ 肥育［14ヶ月間］

前年の5～7月に
自然交配した子
牛が誕生します。

放牧地
春から夏まで緑の山ふと
ころで、自然のままのび
のびと育ちます。

畜舎
放牧後、畜舎にいるのは14 ヶ月程度と
いう短さ。赤身の多い健康的な牛にな
るよう、飼料にも十分に気を配ります。

いわて短角牛って何のこと？

それでは

ぎゅう

た ん か く
ぎゅう

畜産販売課の取り組みについて
１．はじめに
　本会では、安全・安心・おいしさを追求し、県内や首都圏を中心に「いわて牛」「いわて牛五ツ星」
の安定販売の強化に取り組んでいます。
　また、「いわて牛」のブランド力強化を目的として、SNS やメディア等を活用した販売促進活
動を実施しています。

２．「令和５年度いわて牛いわちく枝肉研究会」の開催について
　本会は「いわて牛」の肥育技術の確立と枝肉の品質向上による販売強化を目的として、令和５年
７月１４日（金）に「令和５年度いわて牛いわちく枝肉研究会」を㈱いわちくにて開催しました。こ
の研究会は、各地域で選抜された黒毛和種 30 頭の出品牛の中から品質を競う年に一度の大会です。
最優秀賞に選ばれた JA 岩手ふるさとの㈱小形畜産の出品牛は、つくりの迫力が素晴らしく、歩留が
よく小ザシのおいしそうな肉質でした。

３．JA全農いわて肉牛情報LINEについて
　畜産販売課では、関係各所の取り組みや営農情報など、生産に有益な情報を生産者および畜産関係団
体の皆様にお届けするために、コミュニケーションアプリ「LINE」を活用した情報発信をおこなっています。
　本会東京駐在職員からの首都圏の枝肉相場状況のお知らせや、いわて牛各種共励会の成績、い
わて牛のイベント情報などを毎週金曜日に配信しています。

■結果
受賞内容 所属（農協名） 生産者名

最優秀賞（1点） JA岩手ふるさと （株）小形畜産

優 秀 賞（2点）
JAいわて中央 細川　志伸
JA岩手ふるさと 千葉　辰美

優 良 賞（2点）
JA新いわて 武田　敏男
JA新いわて （同）ファーム中村

※格付：A-5　※BMS №12 サシの入り具合を示す値（最高値№12）

いわて牛・いわて短角牛の食育チラシ 給食の様子

いわて牛に関する出前授業の様子

８月４日配信内容

４． はま寿司店舗での
　 「炙りいわて牛五ツ星握り」
　  販売について
　県内外の消費者に「いわて牛」の魅力を幅
広く知って食べていただくために、全国のはま
寿司にて「炙りいわて牛五ツ星握り」を令和
５年７月に期間限定で販売しました。好評に
つき12 月にも開催を検討しています。
　「いわて牛」は東京食肉市場で開催される
全国肉牛枝肉共励会において、全国最多 11
回の日本一に輝いている日本最高級のブラン
ド牛です。いわて牛の頂点に位置する肉質等
級が最高ランクの５等級の評価を受けたものが
「いわて牛五ツ星」です。
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近
年
の
刈
取
時
期
の
傾
向

県
内
の
出
穂
は
年
々
早
ま
る
傾
向
が
続

い
て
お
り
、そ
れ
に
伴
っ
て
成
熟
期
も
早
ま

る
傾
向
に
あ
り
ま
す
が
、収
穫
作
業
時
期

は
必
ず
し
も
早
ま
っ
て
い
な
い
よ
う
に
思
わ

れ
ま
す
。刈
取
盛
期
が
成
熟
期
よ
り
、か
な

り
遅
い
地
域
も
見
受
け
ら
れ
る
よ
う
で
す
。

近
年
は
、高
温
登
熟
に
よ
る
胴
割
れ
や

白
未
熟
の
発
生
等
、品
質
低
下
が
問
題
と

な
る
場
合
が
多
く
、刈
遅
れ
は
こ
れ
ら
の

発
生
を
助
長
し
ま
す
。刈
遅
れ
に
よ
る
食

味
へ
の
影
響
も
懸
念
さ
れ
て
い
ま
す
。

主
要
３
品
種
の
刈
取
時
期
と

品
質
・
食
味
の
関
係

岩
手
県
農
業
研
究
セ
ン
タ
ー
で
は
、本
県

の
主
要
な
３
品
種「
ひ
と
め
ぼ
れ
」、「
金
色

の
風
」及
び「
銀
河
の
し
ず
く
」に
つ
い
て
、

令
和
２
年
か
ら
４
年
に
か
け
て
刈
取
時
期

と
品
質
・
食
味
と
の
関
係
に
つ
い
て
検
討
し

ま
し
た
。こ
こ
で
は
、主
に
食
味
と
の
関
係

を
紹
介
し
ま
す
。

玄
米
の
タ
ン
パ
ク
質
含
有
率

一
般
的
に
玄
米
の
タ
ン
パ
ク
質
含
有
率
が

高
く
な
る
と
食
味
が
低
下
し
ま
す
。３
品

種
と
も
成
熟
期
に
最
も
低
く
、成
熟
期
後

に
高
ま
り
ま
す
。食
味
分
析
計
に
よ
る
品

質
評
価
値（
ス
コ
ア
）は
成
熟
期
に
最
大
と

な
り
、そ
の
前
後
に
低
下
し
ま
す（
図
１
）。

食
味
評
価

「
外
観
」は
、「
ひ
と
め
ぼ
れ
」に
お
い
て
は

適期刈取で米の食味向上

刈
取
適
期
の
判
定
で
は
、必
ず
黄
化
籾

割
合
を
チ
ェッ
ク
し
、刈
取
は
テ
ス
ト
籾
摺

に
よ
り
玄
米
品
質
を
確
認
の
う
え
行
い
ま

し
ょ
う（
写
真
１
）。

農
業
研
究
セ
ン
タ
ー
で
の

食
味
官
能
試
験

農
業
研
究
セ
ン
タ
ー
で
は
、約
20
名
の
パ
ネ

ラ
ー（
職
員
）に
よ
り
、供
試
品
と
基
準
米
に

つ
い
て
、外
観
、香
り
、味
、粘
り
、硬
さ
、総

合
評
価
の
６
項
目
に
関
し
て
、７
段
階
で
比

較
評
価
を
行
っ
て
い
ま
す（
写
真
２
）。

こ
の
試
験
は
、10
月
か
ら
２
月
末

ま
で
、ほ
ぼ
毎
日
行
い
ま
す
。試
験

目
的
に
よ
り
、供
試
品
と
基
準
米
は

変
わ
り
ま
す
が
、当
然
、パ
ネ
ラ
ー
に

は
そ
う
し
た
情
報
は
知
ら
さ
れ
ま

せ
ん
。
私
も
パ
ネ
ラ
ー
を
務
め
て
い

ま
し
た
が
、明
確
に
味
等
の
違
い
が

わ
か
る
場
合
も
あ
れ
ば
、判
別
し
に

く
い
場
合
も
あ
り
ま
し
た
。機
会
が

あ
れ
ば
、是
非
、食
味
官
能
試
験
に

チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

成
熟
期
が
最
も
良
く
、「
金
色
の
風
」及
び

「
銀
河
の
し
ず
く
」で
は
刈
取
時
期
を
通

じ
て
成
熟
期
と
同
等
で
す（
図
２
）。

「
粘
り
」は
、３
品
種
と
も
成
熟
期
以

降
に
低
下
す
る
傾
向
が
あ
り
、「
硬
さ
」

は
、成
熟
期
後
に
徐
々
に
硬
く
な
り
ま
す
。

「
総
合
評
価
」は
、成
熟
期
に
最
も
良
好

と
な
り
ま
す（
図
２
）。

以
上
の
結
果
か
ら
、３
品
種
と
も
品
質
・

食
味
は
、成
熟
期
に
収
穫
す
る
こ
と
に
よ

り
最
も
良
好
と
な
り
、成
熟
期（
黄
化
籾

割
合
80
％
〜
90
％
）の
適
期
刈
取
に
努
め

る
こ
と
が
重
要
で
す
。

営農支援部
営農技術課

中南  博

写真2 写真1

爽やかな香りと豊かな甘みをお届けします
　「土壌が豊か」「寒暖の差がある」という特徴を持っ
た岩手県花巻市で育てられたシャインマスカット。
　濃厚な甘みが特徴の美味しさだけでなく、粒が綺麗
に揃った見た目も特徴です。
　この秋、大切な方への贈答用としてどうぞ。

岩手県内初！ ジャパン・フード・セレクションにて
最高評価の「グランプリ」受賞！
　岩手県産豚ロース肉に地元企業の味噌・塩麹・醤油麹を使っ
て、約12時間漬け込み、じっくりと味を仕上げました。1パックずつ
個包装になっているので冷蔵庫で解凍して焼くだけで食卓を彩る
一品になります。

【予約商品】岩手県産シャインマスカット (750g)

ジャパン・フード・セレクション”グランプリ”受賞！
岩手県産豚ロース肉味付け３種セット

750g×1房　販売価格　￥6,800（税込）

各100ｇ×3パック 合計9枚　販売価格　￥4,600（税込）

■販売期間：2023/08/17 ～ 2023/10/31
■発送時期：10月中旬よりご予約順に発送予定となっております。
※ この商品は予約商品です。生鮮品のため、生育状況により発送時期が予定より前後する可能性がござ
います。ご了承ください。

オススメ商品盛りだくさん！ 詳しくはこちらから

▲ ▲ ▲

「純情産地いわて」から、選りすぐりの農畜産物を
販売しています。
https://www.ja-town.com/shop/c/cB4/ いわて純情セレクト

■ジャパン・フード・セレクションとは
　食品及び食材などを対象として、23千人規模のフードアナリストが
審査委員として参加している日本初の食品・食材評価制度です。業界団
体ではなく、消費者が選んだ食品・食材がノミネートされ、味覚、嗜好
性、感性、食文化に配慮され100個のチェック項目により評価されます。
　グランプリは100点満点中90点以上と厳しい審査を通過した商品
のみに与えられます。
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◉趣味・特技
　 おいしいものを食べにドライブすることとNetfl ix鑑賞です。
　 ハリーポッターは何回も見ます。
◉現在の担当業務
  JAいわて花巻とJAいわて中央の花の販売担当をしています。

　 出荷計画の作成や担当農協の圃場の巡回などを行っています。
◉これからどんな職員になってみたいか
　  まず自分のやるべきことをしっかりこなして大変な業務も一生懸命
取り組める職員になりたいです。

園芸部　園芸特産課

仲
なかむら

村 帆
ほ な み

奈美さん

紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199
くるみアパートメント1F
TEL 019-681-7337
Mail tom1123tom@icloud.com
https://tom-creperie-deli.com

オーナー／佐々木朋美

◆材料（2人分）
●ゴボウ…100g
　　　　　（３cm幅に切り、水に浸けてアク抜きをしておく）
●玉ねぎ…２個（スライスしておく）
●バター…10g
●水…１ℓ
●コンソメ…２個
●塩…少々
●生クリーム…50㏄
●牛乳…200㏄
●ご飯…200g
●パセリ・生クリーム…少 （々飾り用）

料理監修

残ったご飯で作る

ゴボウのポタージュ

◆作り方
❶鍋にスライスした玉ねぎとバターを入れ、中火で炒める。
❷❶がしんなりしてきたら、ゴボウ・水・コンソメを入
れ、ゴボウが軟らかくなるまで加熱する（このとき出
てくるアクをきれいに取る）。
❸ゴボウが軟らかくなったらご飯を入れ、ひと煮立ち
させたら火から下ろす。
❹❸の粗熱が取れたらミキサーに❸を入れ、ご飯のつぶ
つぶがなくなるまでしっかり混ぜてから、ザルで濾す。
❺❹を鍋に入れ、牛乳・生クリームを加えて火にかける
（このとき鍋の底が焦げやすいので、しっかり混ぜ
ながら加熱する）。
❻温まったら、塩を加えて味を調える。
❼❻を器に入れ、生クリームとパセリを飾り付けて完成！

まず自分のやるべきことをしっかりこなして大変な業務も一生懸命

純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人
JA全農いわての

じゅん じょう びと

36
レッツトライクッキング

　一関市のJAいわて平泉一関営農経済
センターで開催された「一関ふるさと便
『夏の便』出発式」に髙

たかはし

橋美
み ゆ

有さんと
鷹
たかのはしもえか

觜萌香さんが参加しました。
　純情むすめの2人は、JA関係者ととも
に「りんどう」などをトラックへ積み込
み、交通安全を願ってドライバーの方へ
花束を贈呈しました。

　8月1日（火）～４日（金）までの
4日間開催された盛岡さんさ踊り
に2023いわて純情むすめが8月2日
（水）に参加しました。
　沿道からたくさんのご声援いただ
きありがとうございました。引き続
き応援よろしくお願いいたします！

　広島県・愛媛県内のスーパー8店舗
で開催された（株）フジ・リテイリング、
JAいわて中央「食農立国おもてなしフェ
ア」に髙

たかはし

橋美
み ゆ

有さんが参加しました。販
促会ではズッキーニやトマトなどのJAい
わて中央産の野菜や「銀河のしずく」を
PRしました。

一関ふるさと便「夏の便」出発式

盛岡さんさ踊り

食農立国おもてなしフェア

2023いわて純情むすめInstagram
@iwatejunjou_musume JA全農いわて YouTubeチャンネル

令和5年7月19日（水）

令和5年8月2日（水）

令和5年7月29日（土）～30日（日）
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JA 全農いわてホームページ
〒020-8605 盛岡市大通一丁目2番1号　TEL019-626-8615　FAX019-653-6145

https://www.junjo.jp

■営農と生活を支援し、元気な産地づくりに取り組みます。
■安全で新鮮な国産農畜産物を消費者にお届けします。
■地球の環境保全に積極的に取り組みます。
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日
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表紙の青紫色の綺麗なお花はりんどうです。

まだまだ暑いですが、秋の訪れを感じられたらいいなと思い選びました。

私はお盆期間で体重が増えたので、食欲の秋に備えて痩せたいです。　（西川）

タイトルのKlara（クラーラ）は、宮沢賢治の手帳にしるされている言葉で、エスペラント語で「晴」「暖かい」を意味します。
全農の未来がそして世の中の全てが、明るく晴れやかにという願いが込められています。




